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CLASICO

ROSE 2018

VINEDO

Variedad: Cabernet Sauvignon 100%

0.0: Valle Central

Suelo: Areno-limoso. Profundidad de 1,5 m.

Vendimia: La vendimia 2018 se caracteriz6 por tener temperaturas medias al inicio de
la temporada, las cuales se mantuvieran can naches muy frescas hasta el momento
de la cosecha, lo que permitio una madurez larga y pausada de las uvas.

Cosecha: La cosecha se realizo entre el 16 al 26 de Marzo, momenta en que la uva
presentd su mayor potencial aromatico.

VINO

Fermentacidn: Los racimos fueron transportados a bodega donde el mosto fue
fermentado en estanques de acera inoxidable a temperatura controlada de 14-16°C, el
mosto se obtiene de prensado directo y clarificado posterior.

Guarda: Una vez terminada la fermentacion se dejo repasar sabre sus lias

Datos técnicos:

Alc/Vol: 12,09 GL

pH: 331

Acidez: 4,71 g/L (Acido Tartdrico)

Potencial de Cuarda: Se puede guardar hasta 4 anas en candiciones 6ptimas.

NOTAS DE CATA

Color: Rosado Palido.

Aroma: Expresa natas a frutos rojos silvestres de buena intensidad aromatica, y
aromas a pomelo rosado.

Boca: Un vino fresco, aromatico, facil de beber, de buen volumen’”

CASTRONOMIA
Servir idealmente a temperaturas entre los 8 y los I0°C. Este vino acompana
perfectamente mariscos al vapor, pescados, quesos frescos, ensaladas y pastas.



